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19/9/2024 Control i gestió de la qualitat i seguretat alimentària en una 
indústria de plats precuinats congelats Olga Farré Díaz Mònica Toldrà Alegret

Producción de aceites microbianos (SCO) para su uso como 
ingrediente alimentario: Fermentación a partir de lípidos por 
medio del proceso ex-novo de Yarrowia  lipolytica.

Xabier Martínez Virto Anna Bonaterra Carreras

Anàlisi qualitativa de la matèria primera utilitzada per elaborar 
compostos per a animals de granja a l’empres La Gironina 
SCCL (Sant Gregori, Girona)

Jordi Sagrera I Vilardell Isidre Llorente Cabratosa

Implementació de noves anàlisis de Qualitat en Matèries 
Primeres a HARIBO Espanya Clàudia Sánchez Martínez Maria Pla De Solà Morales

Control de qualitat d'embotits crus - curats Judith Blázquez Pujol Maria Dolors Parés Oliva

Percepció dels consumidors davant diferents proteïnes 
alternatives a la carn Maria Costey Pibernat Maria Dolors Parés Oliva

Avaluació i control de qualitat d’aigües i aliments Júlia Lladó Escolà Maria Dolors Parés Oliva

20/9/2024 Patogenicitat de diferents soques de Xylella fastidiosa en la 
planta model Nicotiana benthamiana .

Rosa Maria Bohorquez 
Angel Laura Montesinos Barreda

Aislamiento e identificación de nuevas cepas de bacterias 
diazotróficas utilizando ‘plantas-trampa’.

Mónica María Granados 
Barahona

Jesus Manuel Frances 
Ortega

Control de qualitat de taps de vins de suro català. Montserrat Abella Torruella Maria Elena Saguer Hom

Implementació de controls operacionals en els processos de 
cuinats JOTRI S.L. Mariona Mulà Gea Maria Elena Saguer Hom

Millora del sistema de qualitat de l’empresa Frit Ravich per a 
l’obtenció de la IFS FOOD María Serrano Serrano Maria Elena Saguer Hom

Ús de marcadors fluorescents de viabilitat cel·lular per a 
avaluar l’activitat de pèptids antimicrobians enfront el fong 
Alternaria spp. patogen de pomera

Laia Ponsatí I Portal Concepcio Moragrega 
Garcia

Característiques diferencials dels vins monovarietals de la 
Denominació d’Origen Empordà Joan Saus I Carpio Maria Elena Saguer Hom

BP100: Mecanisme d’acció i aplicació en el control de Xylella 
fastidiosa

Sergi Llanet Ferrer Anna Bonaterra Carreras

Evaluación de estrategias para la obtención de esporas y 
metabolitos activos frente a bacterias fitopatógenas de una 
cepa de Streptomyces .

Eva Miravalls Calpe Anna Bonaterra Carreras

Disseny, optimització i validació d’un protocol de detecció per 
PCR quantitativa de diferents soques patogèniques de 
Agrobacterium sp.

Joaquim Noguer Brau Laura Montesinos Barreda
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