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PROGRAMA DE L’ACTE DE CLOENDA  

TERCER CONGRÉS CATALÀ DE LA CUINA 2018-2019 

Dijous, 28 de novembre de 2019 

Auditori del Palau de la Generalitat (Accés pel C/ Sant Sever) 

 

8.45 h  Entrada i acreditació del públic 

9.10 h Benvinguda institucional  

 Sr. Càrmel Mòdol, dir. gral. d’Alimentació, Qualitat i Indústries Alimentàries 

 Sr. Sergi de Meià, pres. Fundació Institut Català de la Cuina 

 Sra. Pepa Aymamí, coord. gral. III Congrés Català de la Cuina 

9.30 h Evolució del I, II al III Congrés Català de la Cuina 

 Dr. Màrius Rubiralta, dir. executiu del III CCC 

9.45 h Activitats realitzades per les Comissions Territorials 

 

Girona: Dr. Ramon Moreno i Dra. Sílvia Aulet (UdG), “La creativitat del cuiner com a element evolutiu 

de la cuina” 

 

Lleida: Dr. Jordi Graell i Dr. Robert Soliva (UdL), “El sector agroalimentari com a motor de la cuina i la 

gastronomia catalana” 

 

Camp de Tarragona: Dra. Marta Gemma Nel·lo (URV), “La gastronomia com a motor de cohesió 

territorial i social” 

 

Terres de l’Ebre: Dr. Juan Antonio Duro (URV), “Cuina, producte i Terres de l’Ebre: una oportunitat de 

desenvolupament” 

 
BCN Com. Centrals: Dr. Xavier Ginesta i Sr. Lluís Blancafort (UVic), “Simulació com a motor cultural i 
socioeconòmic de Catalunya” 

11.05 h  Àmbits destacats del III Congrés amb una mirada al futur 

 Dra. Mercè Bernardo (UB), “L’èxit internacional de la cuina catalana” 

11.15 h  Descans 

11.40 h Àmbits destacats del III Congrés amb una mirada al futur 

 Sr. Marc Ribas (Rest. Panot) i Sr. Sergi de Meià (Rest. Sergi de Meià), Manifest dels cuiners 

 Dr. Jacint Soler (PIMEC), “Estudi sobre la restauració col·lectiva a Catalunya: el futur del sector” 

 
Sra. Vinyet Capdet (CETT), “Estat de la professionalització de la cuina. Propostes de Futur” 

12.15 h Conclusions de les Comissions Territorials 

 BCN Com. Centrals: Dr. Xavier Ginesta 

 Girona:  Dr. Ramon Moreno i Josep Roca (Celler de Can Roca) 

 Camp de Tarragona: Dra. Marta Gemma Nel·lo i Sr. Joan Pedrerol (pres. Consell Social URV) 

 Lleida: Dr. Jordi Graell i Sr. Joel Castanyé (Rest. La Boscana) 



   

 

 

 

INSTITUCIONS IMPULSORES DEL CONGRÉS 

 

 

 

 

 

 

 

 
Amb el suport 

 
Entitats col·laboradores 

 

 

 

 

 

 
 

 Agraïments 

 
 
 

12.55 h Estratègia de país cara l’horitzó 2025. Lideratge mundial 

 Sr. Pere Castells (pres. S&C), Science & Cooking World Congress Barcelona 

 

Dr. Miguel Sanchez Romera (neuròleg i xef) i Dr. Antoni Bulbena (director del Departamento de 

Psiquiatría y Medicina Legal UAB), La Neurogastronomia i el Barcelona Neurogastronomy Center  

 

Sr. Toni Iruela i el Sr. Àlex Ardèvol (Omnios Cognitve Solutions), “Science and Cooking Observatory, 

la revolució del coneixement” 

13.20 h Cloenda del III Congrés Català de la Cuina 

 Sra. Pepa Aymamí 

 Dr. Màrius Rubiralta 

 

Hble. Sra. Teresa Jordà, consellera d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentació de la Generalitat 

de Catalunya 

 
Hble. Sra. Alba Vergés, consellera de Salut de la Generalitat de Catalunya 

13.40 h Lliurament dels guardons de “Menció d’Honor” del III CCC 

13.50 h Intervenció M. Hble. Sr. Quim Torra, president de la Generalitat de Catalunya 

14.00 h Fi de l’acte 


