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Tecnologia i turisme

Laindistria turistica senfronta a
una revolucid marcada per fa in-
teHligncia artificial i una srie de
tecnologies disruptives. Agusst és
un glossasi d'algunes delles reco-
Hides en lestudi cReinvencié del
turism en clau dinteHigéncia ar-
tifiials, publicat f2 uns mesos per
Fedea.

Intel-ligéncia

artificial (14)
Algunes de les seves aplicacions.
sén Fandlisi de sentiments (senti-
mental analysis) dels continguts
generats pels turistes en qualsevol
de les etapes del cicle del viatge, la
incorporacid ' assistents virtuals i
chathots en s experiéncies turis

Legends of
Cotolonio

tigues, o fins i tat la

«No sabem quin
sera el model que
sacabara imposant»

- Lexpert en transformacié
digital Genis Roca analitza a
Calonge el present i el futur
de la societat digital

D caLowE

W La Citedra de Gastronomia,
Cultura i Turisme Calonge i Sant
Antoni de la Universitat de Girona
va organitzar ahir una jornada on
esvaabordar el de

Tl

Jordi Soler, Genis Roca, Dolors Vi-
dali Joaquim Majé,

la digitalitzacié i com modifica els
processos socials, industrialsieco-
nomics.Vatenir comaponent Ge-

te'l venia i al seu negoci. A més,
amb aguests diners també es pa-

métrica peral faci-
al Amazan Rekognition o ¢l mirall
cognitiu d'IBM. Porta a un altre ni-

Tree a Suiissa o Sandblock a Franga,

i possibilitats
de personalitzacic de les experién-
cies dels turistes.

tenen establerts
els seus sistemes de recompen-

sals que serveixen per a La millora
de la gestid interna, i també per a
Ianaisi i prediccid del comporta-

nis Roca, presid

PuntCat, empresari i professor
universitari, i ialis

irigits cap al po-
ble. Ara, lesbotigues de discoshan
tancat. Hil

formaci digital. Segons la seva
opinid, +estem en un moment de

ifins i tot, existeixen prapastes de
6 Atrawés

9 (1)

En aquest cas, parlem de la capaci-
tat :

itendéncies
turfstiques. Mabrian Technologies
dispasa d'una solucid per a Fandlisi

de la crearid p el
propietari legitim d'un producte

it
jangant RFID, sensors  Xanies de
comunicacio mabil (4 56),facili-
tant |a hibridacid del mén fisic amb
el digital, fomentant Iz interaccié
entre el turistai fa destinacid, Una
bana cobertura 56 és dau perala
seva aplicaci, Com a aplicacions
més esteses trobem els codis R,
Ia gestid intek ligent d'accessos, els
wearables, les claws intekligents
amb tecrologia NFC, la domdticaa
les habitaciors o desplegaments

wineulat priciesa

de
nents de milltiples forits per a gui-
ar la peesa de decisions dels ges-

ansicid, amb dubtes perque
no sabem quin sera el model que
sacabara imposantnicom hohem
de fers.,

Roca va insistir que La digitalit-
zaci6, «com totes les revolucions

peri cap dels
euros que paguen els seus subs-
criptors tormen en sous ni en im-
postoss,

Respecte als beneficis de la di-
gitalitzari6 va evidenciar que tec-
nologies com el blockchain, que
ha definit com vel sistema d'en-
criptacié més sofisticat que te-

Is acralogiaeriptogrice tors planifeadors e esesing: | tocmalogiques, també demanda i, Ens mosten que hi ha pro-
cions turstiques. Per exemple. [a un moviment sacial de correceis,  cessos que sutiitzen en lacuali-
Robética Avancada Cadena intercontinental Hotels pel que caldra fer alguna cosaal  tat que estan del tor obsolets, pel
Es tracta dema-  (ICHItE un CRM que, respectes. Va apuntar que stotes  que cal un canvi de mentalitat de
i i ericies a [anil i oials serm. ;
tasques o simu- ¢ opcians per a opti

lar el compartament humé. Ja si-
uin robots coklaboratius (cobots]
com els quinscos de check-in auto-
matics que requereixen de la inter-
accit de Mumd per al seu funcio-
nament o robots autbnoms com és

ques per a Fenviament dinforma-
cié persanalitzada als turistes..

Blockchain
També coneguda com a ca-
dena de blocs, és una base de da-
des compartida que funciona com
wn libre per al registre d'speraci-
Hiha

Pepper, I e que treballa
en cadenes com ien-

mitzacid de lestada

pre beneficien a uns i empitjoren

els seus establiments.

tualitat s'esta agreujant la sdesi-
gualiats d'un sistemacapag de ge-

o

o i e

nesiiramits gue arasénmeés llargs
ifeixucs.

Presentada Dolors Vidal {direc-
tora de la catedra) i amb la inter-
vencié de Jordi Soler (alcalde de

Sintecnalogies que combinen
imatges realsi virtuals de manera
i 1

tre les persones.
Va explicar que lactual context

tal o Hilton rebent als hostes.

BigData

£s el conjunt d'eines | tecno-
Ingies dissenyades per alemma-
gatzematgei grans

de i6 «no crea llocs de

alegiri b vi
ments reals (RA). Mentre que |a RV
portaall

omho
feia el sisterna anterior, quan les

Calonge i Sant Antoni), la xerrada
vaser seguida en directe al Castell
de Calonge per una cinquantena
depersones. LaCitedra de Gastro-
nomia, Cultura i Turisme Calonge
iSant Antoni de laUdG forma part

ment virtual com si es tractés d'un
simulador. Sdn capaces dintroduir

‘volurs de dades per & extraceid
dinformacit truc-

agéncies de vialges natives en
aquesta tecnologia com Windin

ales experiéncies turlstiques,
acnstant als turistes a la vivncia
“la de inmer-

activitat
raven riquesa la tornaven al terri-
tori amb sous i també impastos.
«Ara res d'aixd funcionax, va la-
mentar. I va posar un exemple:
B

de la xarxa de la
UNESCOUNITWIN —referentala
culturs, turisme i desenvolupa-
ment-; del campusde Turismeide
Patrimoni Cultural de la Universi-

«Abans, q

rat, que es-
tudien i analitzen les relacians cau-

de
sividad i interacis.

per 10 euros enuna bo-
tigade Cal i

tatde Girona;
cional Atlas, i també collabora

revertiaenel soudelapersona que

elmén.
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B Genls Roca, expert en cultura digital,
pranuncia demi (18 h) la conferénciaaSo-
clatat digital: on som | qui passaris al
Castell de Calonge, an un acte amb entra-
dalliure, organitzat perlaCitedrade Gas-
tronomia, Cultura | Turisme de la UdG.

@Ja tenim "'Hospital Clinic piratejar.
Aguest és el futur que ens esperat

O s el rise quetenim, igual que nbanste-
niem el dé quedar sense llum a casa. Val
dir que hem de ser més previnguts i tenir
més plans de contingéncia.

@Ens hem d'acostumar al pirateig i
els hackers?

(O Part dels problemes que tenim és per-
quit no ens hi hem acostumat i noens ho
hem pres prou seriosament. Abans a les
cases hi havia espelmes per a quan mar-
xava la llum, cosa que ja no sol passar, Es
una época de ransicid, ara elsproblemes
no els tenim amb Ia lum sind amb aixd.
@ Tunmateix, svul és més fcll que
abans atacar una empresa rival?

() Atacaruna empresa rival sempre hasi-
gut facil. No fa gaire es parlava d'espionat-
geindustrial. | ara igual, perd d'una altra
manera, Hi hael costum d'atribuira l'eta-
pa digital, problemes que ja teniem en
l'etapa anterior. El matekx passa amb les
fake mewws, que oblidem que de diaris pu-
blicant bajanades n'hi ha hagut sempre.
A Riissia informen sobre la guerra d'una
forma i a Ucraing d'una altra, En diem
fake news, perd ha passat sem pre.

@ La dightalitzactd ja ha culminat?

O Tot just comenga. Pel cap baix, la digi-
talitzacid va comengar fa trenta o quaran-
ta anys, i n'hi queden trenta o quaranta
miés. Lagent s'ha acostumnat a comprar el
relat que tot és vertigings i que en eine
anys tot canvia, Es forga cert, perd els pri-
mers ordinadors | processadors van apa-
risixer fa quaranta anys, internet va arri-
bbar a principi dels anys 2000, els teléfons
maibils multimédia i les xarxes socials el
2010... Aixi fa décades que dura, i n'hi
queden unes quantes més,

@ Cada cop surten als dinrls més esta-
fies per Internet, La gent és molt il-lusa?

Genis Roca

P ESPECIALISTA EN ESTRATEGIA DIGITAL
] -
«[Leconomia

digital no

tornala
riquesa al
territori»

D A la gent sempre I'han estafat. Abans
hi hvin el tima de la estampita ) ara hiha
altres coses. Quan em diven que l'era di-
gital ha portat un problema, acostumo a
dir que el problema ja el teniem, només
que ara també el tenim en digital.
@ Hi ha coses que no canvien.
0 Igual que quan algi diu que ara ho sa-
ben tot de nosaltres. Perdoni, La Caixa ja
fa temps. que ho sabia tot de nosaltres.

1s lobatiteseid
hlmrnlt més individualistes?
) La nova tecnologia té conseqilancies
socials. Una d'elles és que abans la gent
tenla consciéncia de perthnyer a un
collectiu, cosa que permetia dur aterme
luites col-lectives, els segles XIXi XX en
sin plens. Al segle XX1 les lluites col lec-
tives costen molt, perqué tot s'ha frag-
mentat, El fet digital esta canviantels me-
canismes de pertinenga i de participacié,
Si arn ens ajuntem selxanta per fer algu-
na cosa, ens diven que aquest nlimero no
#s significatiu, que hem de ser sis mil. ¥
reunir sis mil persones és un embolic.
@ Digui'm una altra conseqiiéncia.
D El sistema industrial tenia un métode
de repartiment de la riquesa, La riquesa
generada per una industria, tormava al

REVISTA DEL BAIX EMPORDA

LA CATEDRA DE GCT CALONGE I SANT ANTONI ORGANITZA UNA CONFERENCIA PER ANALITZAR EL PRESENT

vereltorl mitjangant sous | lmpostos,
Leconomia digital, en canvi, no torna la
riquesa al territori.

G Per quina raé?

@ 5ia Girona hi havia quinze sales de ci-
nema, eren sous pels gironins que hi te-
ballaven, | les sales pagaven tributs, Tan-
quien les sales | els clutadans paguem unag
quotaa Netflix, que no torna res amb sous
perqué cap girond hi treballa, ni tampoc
tributa a Girona, amb prou feines a Espa-
nya. L'economia digital captura riquesa
del territoriino I'hi toma, Resoldre supo-
sa vint o vint-l-cine anys de felna.

@ Voler regular alxd no és com posar

3
8 de marg de 2023

pories al camp?

0 Es pot fer, perd és dificil. Sap qui era el
president de la Comissié Europea abans
de la Von der Leyen? El president de Lu-
xemburg. Un paradis fiscal. Posant la gui-
neu al capdavant del galliner, no és ficil.
@ ACatalunyn ens van prometre una re-
publica, perd després una repablics
digital. Deu ser que és més fcil?

) (Riu) Larepiblica digital no &s més fa-
cil, tothom la vol i encara ningi la t&. En
canvi, de repiibliques normals ja n'hi ha.
La repiblica digital és on vull que visquin
els meus flls. 5§ pot ser, catalana, perd si
no, timbé,

DE LA DIGITALITZACIO I LA SEVA INCIDENCIA DIRECTA EN EL FUTUR DE LA SOCIETAT

07/03/2023

Calonge i Sant Antoni.- La Catedra de Gastronomia, Cultura | Turisme Calonge i Sant
Antoni de la Universitat de Girona organitza, el proper dijous 9 de marg (6 de la
tarda) al Castell de Calonge, la conferéncia presencial "Societat digital: on som i qué

passara”.

S'hi abordara el present i futur de la digitalitzacié i com modifica els processos

La Chtedra de GCT Calonge | Sant Anton] organitza
wna conferincia per analitzar sl present de |3
digitalitzacis | la seva incidencia directa en ol futur

socials, industrials i econdmics. Es valoraran els riscos que comporta i les

oportunitats que genera, analitzant d'on venim i cap a on anem, posant émfasi

sobretot a quin és I'esdevenir de la societat digital.
La conferéncia anira a carrec de Genis Roca, president de la fundacié PuntCat,
empresari i professor universitari. Es especialista en processos de transformacid
empresarial i social, desenvolupament de negoci i cultura digital, i membre del Consell
Assessor en Polntlca Econdmica de Catalunya. Es alhora director del Postgrau en
Transformacié Digital de les Qrganitzacions a la UPF. La trobada també comptara amb
les intervencions de Jordi Soler, alcalde de Calonge i Sant Antoni, i de Dolors Vidal,

directora de la Catedra GCT.

de la societat

aoEaoDn
= . —
|c T Societat digital:
on som i
qué passara

‘achrrec de Genis Roca




RADIO PALAMOS

CONFERENCIA SOBRE DIGITALITZACIO, A LA CATEDRA DE GASTRONOMIA I TURISME DE CALONGE I SANT
ANTONI

09/03/2023

La xerrada anira a carrec de Genis Roca, president de la Fundacié puntCAT,
empresari i professor universitari.

Conferéncia scbre digiteiizacié, @ la Célodm de rescesweess

La Catedra de Gastronomia, Cultura | Turisme que comparteixen la Universitat de Gasimnomin | Turisme ds Calonge  Sant Anon
Girona i I'Ajuntament de Calonge | Sant Antoni organitza aquesta tarda la conferéncia
'Societat digital: on som i qué passara', a carrec de Genis Roca. La xerrada, que
tindra lloc al castell de Calonge a partir de les 6, abordara el present i el futur de la
digitalitzacid, i com modifica els processos socials, industrials | econdmics.

Es valoraran els riscos que comporta i les oportunitats que genera la digitalitzacio,
analitzant d'on venim i cap a on anem. El ponent, Genis Roca és president de la
fundacié PuntCat, empresari i professor universitari. Es especialista en processos de
transformacié empresarial i social, desenvolupament de negoci i cultura digital, i
membre del Consell Assessor en Politica Econdmica de Catalunya. També dirigeix el
Postgrau en Transformacié Digital de les Organitzacions a la Universitat Pompeu
Fabra. La seva conferéncia 'Societat digital: on som | qué passara' comencara a les 6
de la tarda al castell de Calonge, en el marc de les activitats de la Catedra de
Gastronomia i Turisme de la UdG a Calonge i Sant Antoni.

REVISTA DEL BAIX EMPORDA

“LA DIGITALITZACIO GENERA RIQUESA PERO EL QUE ENCARA NO HEM ENTES ES COM REPARTIR-LA,
AGREUJANT LES DESIGUALTATS SOCIALS”

10/03/2023

. . 3 . . . . Revista del Emporda
Calonge i Sant Antoni.- La Catedra de Gastronomia, Cultura i Turisme Calonge i Sant Baix Empordd  Gasironomiic
Antoni, de la Universitat de Girona, amb la col-laboracié de I'Ajuntament de Calonge i T T IR TR
Sant Antoni, han celebrat aguest dijous una conferéncia per abordar el present i
sobretot el futur de la digitalitzacid | de quina manera modifica els processos socials, Ll geaven s st s e
industrials i econdmics. T
La ponéncia "Societat Digital: on som i qué passara” ha anat a carrec de Genis Roca, [+ [w[5] o m]+]

president de la fundacid PuntCat, empresari i professor universitari. Com a
especialista en processos de transformacio empresarial i social, desenvolupament de
negaci | cultura digital, ha subratllat que * desigualtat * que provoca la transformacid
digital, un procés que va néixer quatre décades enrere i que es troba en un clar
moment de ™ transicio *. * La digitalitzacio genera riguesa, pero €l gue no hem fet bé
com a societat és el seu repartiment, pel gue ens cal un moviment social de correccid
com ha passat amb d'altres transformacions socials al llarg de la historia ", ha
remarcat.

Presentada per Dolors Vidal (directora de la catedra) i amb la intervencid de Jordi
Saler (alcalde de Calonge i Sant Antoni), la xerrada ha estat seguida en directe al
Castell de Calonge per una cinguantena de persones. Ha tingut com a fil conductor la
digitalitzacid, entesa com aquell procediment que converteix la informacid analdgica
en digital, actualitzant d'aguesta manera tot allé gue s'ha fet fins ara en paper o de
manera manual per executar-ho digitalment | creant un circuit que optimitza temps i
recursos. No és pas un fenomen nou ni immediat, com ha volgut recalcar Genis
Roca. Partint de la base gue s'ha perdut la perspectiva i que s'ha comprat un relat on |
tot plegat és vertiginds, ha parlat d'una " finestra que engloba entre 70 i 80 anys ",
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El turisme ha
((mw ibat gracies al
sector, pero ningt ha
anat a dir-li ‘tinc una
idea que us pot
interessar'

alitzat, existetx,

© Enshemde promocionarmi-
Hort

@ tom de crear ineraris culi
ralsdetres o vhi
’

Parlem de turisme
€CCrver veure
com un problema, en
lloc d’haver-ne parlat fa
trenta anys per debatre
quin model en voliems

tenim dificultat

car millor el pablic que

@ Al tot, bévaarribant tris

ribat, perd no
dirli

sense que el se
gl a Feix. Hi v

posicis, consul
ctors i trehallen

m

ples? Algun par diagul

«Sembla que interessi promocionar -
altres coses en lloc del patrimoni»

it politic

unaaudioguia, Eselmo-  preocupa que hi hagl
delescomar. pesta qu

it Un al

me, gent cult, pacifica | que ens
Yaguesis, di un. ajudiapromocionar manienirel
. @Doncs aixh em preocupa. Em - Empords, on hi ha ! QLA quetenim,




EL BAIX EMPORDA
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Dolors Vidal

Directora de la Catedra de Gastronomia, Cultura | Turisme calonge | sant
Antoni de la UdG. xperta en turisme cultural, en aquesta entrevista assenyala

que el turisme cultural es

encara en bona part per explotar, perd que per

aconseguir-ho cal laimplicacio de les administracions i del sector

«Cal un pacte cultural
i turistic, no pot ser
que vagin separats»

Albert soler
CALONGE

® Dolos Vidal s havia llicenciat
en Historia de l'Art,  en un viaige
tristic que va fer o 1talia, |i van
oferirfeina mente estava assegu -
daala termssa d'un bar Malgrat
les ligiques reticéncies, la va ac-
ceptar, | allh van néixer les seves
ganes defercompatibles turisme
i cultura. Ara dirigeix a Calonge
una chtedra que incideix en
aquesta dualitat i hiafeger enca -
rala gastonomia.

@A wiliavaveurela llum?

@A Florencia, el 1980, vaig veu-
re com la politica cultural anava

@ Aquiestem a la banda contri-
ria. Semblagqueens interessipro-
mocianar alt enllocde

ristica,
@ Cosaque agui no es feia.
@ Niesfeia aleshoresnies
@ Per quino es fa?

© Per una série de dindmiques
que hem heretat, A Floréncia hi
continua anant gent perqué la
seva programacié est molt ben
feta. Pert no esth ben feta com
una pating, sind com un fona-
ment de lactivitat,

@ Nohi ha el perill que el wris-
me posi en perill I cultura?
Miri Venicin,

Vart| el patrimoni, Hemd'incidir
enalld que millora lespiriualitar,
e coneixement. Bl turisme dart
no sinteressa només per lart, té
influéncia en el territor. Aquest
turista que ve a Girona, sinteres-
sarlatambé per Olot, per exer
ple, si tingués ocasio d'entendre
elque hipor tmbar, O per museus
que tenim a 'Emporda. Estem
lunyissim de la saturacid, no es
preocuy

O Lawrismofobia és una exage-
racio?

@Penso que venim d'uns (di-
i 1o prou cohesionada social-
ment,nohem pogutdebatre prou
sobre quin wrisme voliem, En
parlem ara per veure'l com un
problema, quanen podiem haver
parlat fu trenta anys, ja que el tu-
risme ddna prestigi | ceea relaci-
onsintemnacionals, etreu del teu
petitnuctimental, Tens permetia
conédxer gent amb educacio ex-
quisida, quan aqui érem salvat-
Jjots (riu). Miri, aqui tinc un estu-
i de la promo cio turistica de les
comargues ghronines ente 19001
1979

@any 1900 ja hi havia pro-
mocio turistica?

@N'hi havia moltal Bl primer
que ens falla és o perspectiva: si
no sabem qué sha fet | qui hem
perdut, tampoc no padem saber
on anem. Les politiques turisti-
ques actuals s haurien de fer te-
nint en compte qué es va fer en el
passat, qué va anar bé | qué va
anar malament, Qué tenim pre-
vistper a 20407 | pera 20307 Qui:
valdriem?

O Com viatja, vostet
@Detotes les maneres, Magn
da posar-me a prova, Quan ra
molt jove fela autoestop, Doncs,
bé, encara ara, quan viatjo, a ve-
gades en faig, O vaiga un congrés
professional a Florenca, | em va
venir de gust allotjar-me al mateix
alberg on havia viscut de jove
Darrere el taulell hi havia lama-

5

I
Altalia no
permetrien que
s'hiiinstal-lés un Port
Aventura sense que

el seu patrimoni
estigués a l'eix»
I

El turista que ve,
té dificultats per
ubicar el que i
interessa, necessitem
agencies receptives
especialitzadesy

i

wancwari

teixa persona que hi havia lany
19791 Emva reconeixer! Tvaig de-
manar una habitacit comparti-
da. Alxi cone ixes gent,

@ No la veig viatjant amb tiro-
perador.

@Tambe ho faig, ja li dic que
acda provar, Hi ha o pera-
dors molt bons, Vaig viatjar amb
un a tsmel | vaig veure molt més
del que hauria vistjo sala, B que
emva interessar, hovalg tornar
VISIEAE €0 LN segon viatge mes es-
pecialitzat.

© Aquesta possibilitatés la que
ens falta aquit

@ Ens fulten agéncies recepives
més especializades, A quina




NOTICIES EN MITJANS DIGITALS SOBRE LA CONFERENCIA ATLAS A ROMANIA:

https://www.gerio.cat/noticia/1607404/la-catedra-de-gct-calonge-i-sant-antoni-exporta-el-seu

-model-a-romania

https://revistabaixemporda.cat/la-catedra-de-gct-calonge-i-sant-antoni-exporta-el-seu-model-
en-una-trobada-internacional-sobre-gastronomia-i-turisme-a-romania/

https://www.palamoscomunicacio.cat/web/hemeroteca.php/1500018338/la-ctedra-de-gastro

nomia-de-calonge-i-sant-antoni-a-romania/1
Sibiu - Romania:

L'església de Calonge.

Sant Antoni
exporta el seu
model turistic
en una trobada
a Romania

DdG. CALONGE | SANT ANTONI

B La Catedra de Gastronomia,
Cultura i Turisme Calonge i Sant
Antoni, de la Universitat de Giro-
na, patrocinada per 'Ajuntament
de Calonge i Sant Antoni, partici-
pa del 24 al 27 d'aquest mes de
maigalareunié anual del Grup de
Recerca en Gastronomia i Turis-
me de la xarxa internacional AT-
LAS. Una trobada que organitza
la Universitat Lucian Blaga de Si-
biu (Romania) i que compta amb
professionalsiacademics experts
enlamateria procedents de diver-
sos paisos. Durant quatre dies hi
ha poneéncies, debats, sessions
practiquesiun tastdevins. La ca-
tedra gironina és I'actual coordi-
nadora d’aquest grup de recerca.



https://www.radiocapital.cat/la-catedra-de-gct-calonge-i-sant-antoni-exporta-el-seu-model-en-una-trobada-internacional-sobre-gastronomia-i-turisme-a-romania/
https://www.radiocapital.cat/la-catedra-de-gct-calonge-i-sant-antoni-exporta-el-seu-model-en-una-trobada-internacional-sobre-gastronomia-i-turisme-a-romania/
https://www.gerio.cat/noticia/1607404/la-catedra-de-gct-calonge-i-sant-antoni-exporta-el-seu-model-a-romania
https://www.gerio.cat/noticia/1607404/la-catedra-de-gct-calonge-i-sant-antoni-exporta-el-seu-model-a-romania
https://revistabaixemporda.cat/la-catedra-de-gct-calonge-i-sant-antoni-exporta-el-seu-model-en-una-trobada-internacional-sobre-gastronomia-i-turisme-a-romania/
https://revistabaixemporda.cat/la-catedra-de-gct-calonge-i-sant-antoni-exporta-el-seu-model-en-una-trobada-internacional-sobre-gastronomia-i-turisme-a-romania/
https://www.palamoscomunicacio.cat/web/hemeroteca.php/1500018338/la-ctedra-de-gastronomia-de-calonge-i-sant-antoni-a-romania/1
https://www.palamoscomunicacio.cat/web/hemeroteca.php/1500018338/la-ctedra-de-gastronomia-de-calonge-i-sant-antoni-a-romania/1

La Catedra de GCT Calonge i Sant Antoni exporta
el seu model en una trobada internacional sobre

gastronomia i turisme a Romania

La Universitat Lucian Blaga de Sibiu acull del 24 al 27 d'aquest mes de maig la reunié anual
d'un dels grups de recerca de |'associacié ATLAS, que coordina la catedra gironina

Mireia Pascual, Cinthia Rolim, Silvia Aulet i Dolors Vidal representen la Catedra GCT Calonge i Sant Antoni a Sibiu {Romania).



ACTES MALBARATAMENT ALIMENTARI - UDG | CALONGE:

ENLLACOS TV - RADIO

e RADIO CAPITAL - 19/09/23 — Supermati (a partir del minut 53:07)
https://www.radiocapital.cat/supermati-19-setembre-2023/

e TV GIRONA - 20/09/23 — Noticies Vespre (a partir del minut 04:14)
https://tvgirona.com/capitol/tv_girona_video/625/

e TV COSTA BRAVA - 21/09/23 — Noticies

https://www.tvcostabrava.com/ruben-lozano/medi-ambient/sostenibilitat/calonge-acull-
una-jornada-contra-el-malbaratament-alimentari

ALTRES MITJANS DE COMUNICACIO:

Agenda:

Taules rodones

» 11.00. Sala de Graus de la Fa-
cultat de Turisme de la Universi-
tat de Girona. Taula rodona amb
el titol El malbaratament alimen-
taris, amb |a participacid de Ga-

. by Susanna (Plataforma Aprofi-
C fere jeg tem els Aliments), Ada Parellada

{Semproniana), Gemma Barceld

{El Celler de Can Roca), Diane
N hal Caste dCatonge oy | | 0000 (IGCAT) i Carmel Madol,
versa Menja’t el malbarataments secretari Conselleria Accid Cli-
amib|a participacks de Gaby Susanna matica. L'acte és organitzat per
i Ada Parellada, Ho organitza: Cite- la Catedra de Gastronomia, Cul-
dra la Chtedra de Gastranomila | Cul- tura i Turisme Calonge i Sant
buara | Turisrve Calonge | Sant Antoni Antoni.

Lafrase Ada Parellada
PROPIETARIA DEL RESTAURANT SEMPRONIANA

¢éla restauracio ve d'una cuftura de
l'aprofitarment molt arrelada, basada
:eneltemps, l'espai, les habilitats
culingries i lestima pels aliments??



https://tvgirona.com/capitol/tv_girona_video/625/
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Local Comarques

Denuncien que un 40% dels aliments
produits no arriben a ser consumits

» La Catedra de Gastronomia, Cultura i Turisme fa una jornada sobre malbaratament alimentari

Dd6G. GIRONA
W Recuperarlaculturadel'aprofi-
tament, valorar el menjar i vetllar
PEr un consum conscient i res-
ponsable sén algunes de les con-
clusions a les quals es va arribar
durant la jornada d'ahir centrada
en el malbaratament alimentari.
Per dimensionar el fenomen,
Gaby Susanna, ambientologaidi-
rectora de la Plataforma Aprofi-
tem els Aliments, halamentatque
«actualment entre un 30 i un 40
per cent dels aliments que es pro-
dueixen alménne sén consumits.
Afxd es tradueix en uns 100 kg per
personar.

Lha organitzat la Catedra de
Gastronomia, Cultura i Turisme

W

Calonge i Sant Antoni, de la Uni-

LAPUNT

Tothom hauria

Quin plaer per als sentits obrir la nevera i no saber qué
triar per, posem-hi per exemple, matar lavorriment gas-
tric i esperar el sopar. A Girona, hiha 38.354 persones,
235191 a Catalurya | L2 milions a tot l'Estat, que, guan

Els ponents durant la taula rodona a la Sala de Graus.

hi van participar Gaby Susanna,
Ada Parellada, propietaria del res-
taurant Semproniana de Barcelo-
na; Gemma Barceld, del departa-
ment d'I+D d’El Celler de Can
Roca; Diane Dodd, presidenta de
I'International Institute of Gastro-
nomy, Culture, Arts and Tourism
(IGCAT)iCarmel Mbdol, secreta-
ridelaConselleriad’Accid Clima-

La Catedra vol ser

un centre de referéncia
sobre la gastronomia i
el seu vincle amb la
culturai el turisme

versitat de Girona, amb la col-la-
boracid del'Ajuntament de Calon-
geiSantAntoni, iha comptatamb
laparticipacid de diversos profes-
sionals vinculats amb elmén dela
gastronomia i l'alimentacid.

Al mati, la Sala de Graus de la
Facultat de Turisme de la UdG va

tica, Alin i6 i Agenda Rural
delaGeneralitat. Alatarda, el Cas-
tell de Calonge va serl'escenaride
la conversa «Menja't el malbara-
taments, a cirrec d’Ada Parellada
iGaby Susanna.

Els organitzadors afirmen que
«l'experiénciade cada ponent» va
permetre explicar el context actu-
al del malbaratament dels ali-
ments, que van definir com «un
problema global que ha anat crei-
xent a mesura que la societat ha
anat evolucionant, desordenant
els seus habits alimentaris a cau-
sa de l'acceleraci6, la manca de
temps ila falta d'energia». $'han
enumerat també possibles soluci-
ons per minimitzar els efectes

oetriroca  acolliruna taularodonaenla qual

d'aquest fenomen.

saber que quasi el 40% dels aliments que es produeixen
nie arriben a ser consumits. $'ha dit en una jornada orga-
nitzada per la Catedra de Gastronomia, Cultura | Turis-
me (GCT) de la Universitat de Girena i |Ajuntament de

-

de passar ga"a obren la nevera -si és que en tenen~-, nomeés hi veuente- Calonge i Sant Antoni. Dones, potser, tothom hauria de
ranyines. | moltes d"aguestes persones sén infants. Em-  passar gana uns quants dies. Segurament, arreglariem

Jordi Casas Figueras prenya coniixer aquesta realitat | emprenya encaramés el problema rapidament,

SOCIETAT PALAFRUGELL

Prop d’un 40% dels aliments que es
produeixen no arriben a ser consumits

u.c.
GIRONA / CALONGE

Prop dun 40% dels ali-
ments que es produsixen
no arriben a ser consu-
mits, Aixi ho van denun-
ciar ahir professionals del
sector gastrondmic en
una jornada organitzada
per la Citedra de Gastro-
nomia, Cultura i Turisme
(GCT)yde la Universitat de
Girona 1 I'Ajuntament de
Calonge 1 Sant Antoni.
Amb el malbarstament
alimentari com a fil con-
ductor, la jornada ha con-
clos la necessitat de recu-
perar la cultura de 'aprofi-
tament, valorar el menjar
i vetllar per un consum
conscient i responsable.
Al mati, la sala de graus
de la Facultat de Turisme
de la Ud va ser el marc
d'una tauls rodona en la
qual van intervenir Gaby
Susanna, directora de la
Plataforma Aprofitemn els
Aliments; Ada Parellada,
restauradora i propietéria
del restaurant Sempro-
nians de Bareelona; Gem-
ma Barceld, del departa-
ment d'T+D d'El Caller de
Can Roca; Diane Dodd,
prasidenta de ['Interna-
tional Institute of Gastre-
nomy, Culture, Arts and
Tourism {Igeat), i Carmel
Madol, secretari de la con-
salleria d'Accid Climitica,
Alimentacid 1 Agenda Bu-
ral de la Generalitat de Ca-

Un morment da |a taula rodona sobre malbaratament alimantari B Epa

talunya. Ala tarda, el cas-
tell de Calonge va ser 'es-
cenari de la  conversa
Menga't el malbarata-
ment, a carrac de Gaby
Susanna i Ada Parellada.

Llexperiéncia propia de
cada ponent va permetre
explicar quin és lactual
context del malbarata-
ment dels aliments, defi-
nit com un problema glo-
bal que ha anat creixent a
mesura que la societat ha
anat evelucionant desor-
denant els seus hibits ali-
mentarisacausa del'acce-

leracit, la maneade temps
ila falts d'energia. Aixi, es
van enumerat també mil-
tiples aceions com a poss-
bles solucions per mini-
mitzar als afectes
d'aquest fenomen, que cal
combatre a partir d'micia-
tives 1 com b -
dividuals i col-lectius amb
la finalitat de no malbara-
tar els aliments i, d'aques-
tamaners, dignificar la vi-
da senzilla i I'sustertat.
“A vegades ne som
conscients que les nostres
decisionsila nostra mane-

ra  dactuar  generen
aquest  malbaratament,
que es produeix o totes les
baules da la cadana; des
del camp fins a las lars,
passant pels restaurants",
va dir Gaby Susanna, que
va afegir-hic “Actualment
entre un 30 1 un 0%
dels aliments que es pro-
dueixen al mon no sin
consumits pels humans
perqué es perden durant
la transicio cap al plat. Ai-
i s tradueic en uns 100

quilograms  per  perse-
na” W

L'alcalde Fernandez diu que s’ha
trobat un “desgavell” municipal

E. Agullé
FPALAFRUGELL

L'alcalde de Palafrugell,
Juli Perndndez (PSC), -
tua com a prioritats per al
primer any de mandat re-
soldre el “desgavell” dins
del consistori, on ahir va
posar com a exemples que
hiha“molts contractes ca-
ducats” i prorrogats, com
ara el de les cimeres de vi-
igilincia, des  del
2021, “amb sobrecostos”,
iun "collapse” anuna ires
que volen reforgar,
miés personal també per al
seguiment dels tramits de
les nombroses  subven-
cions en joc. Aquest va ser
un dels eixes del balang
dels tres primers mesos
després del retorm al cir-
rec —recuperat a les urnes
després de la mocid de
censura d'ERC 1 el grup
de Cill el 2017—, i sense
oblidar que la gestid del
servel de recollida dles-
combraries, aleshores, va
serun dels arguments dels
republicans, 1 que sis anys
després encara arrosse-
guen el mateix contracte
d'uleshores.

La neteja i els residus
seran una de les prioritats
dels prixims dotze mesos,
amb la intencit d'acordar
la rescissad del contracte,
criticat 1 encara vigent, 1
COMVOCAL UTL IOU CONCUTS
que, “si ne hi ha allega-
cions”, podria adjudicar-
se i ser vigant l'estiu vi-
nent. Dentrada, perd, 'al-
calde va anunciar que po-
SErA £n marss un grup de
seguiment i enduriran
controls, amb policies lo-
cals de paisi, en els punts
eritica d'incivisme, alhora
que han fet un primer re-
queriment a la concessio-
naria  perqué  resolgui
mancances.

El tinent d'alealde Isi-
dre Tenas, de Som Gent
del Poble, va trencar una
llanga en pro de les deci-
sions bones de 'anterior
govern, quevan compartir
fins al maig amb ERC i dos
regidors del grup de Junts,
1va snunciar diverses in-
versions en matéria d'es-
ports. Ferndndez va de
fensar que han donat con-
tinuitat & obres en curs,
com ara lavinguda Espa-
nya, perd amb ajustos. B

CASTELLO D'EMPURIES

Quaranta-vuit intoxicats enun
apat popular al Terra de Trobadors

N.A.
GIROMA

antre als dies
9110 de setembre, iuna de
les persones que van em-

1



RADIO PALAMOS
JORNADA A CALONGE CONTRA EL MALBARATAMENT ALIMENTARI

19/09/2023

La jornada vol conscienciar a la societat per combatre el malbaratament alimentari.
(Foto: freepik.es). — P—

La Catedra de Gastronomia, Cultura i Turisme Calonge i Sant Antoni, vinculada a la
Universitat de Girona, organitza dema dimecres una jornada dedicada al
malbaratament alimentari, a partir de |'experiéncia de diferents professionals de la
gastronomia. La jornada es dividira en dues sessions, de mati i de tarda, que es
faran respectivament a la Facultat de Turisme de la UdG, i al castell de Calonge

La sessio matinal comencgara a les 11 i tindra lloc a la Sala de Graus de la Facultat de
Turisme de la Universitat de Girona. Hi participaran Carmel Modol, secretari de la
Conselleria d'Accio Climatica, Alimentacio | Agenda Rural de la Generalitat, Gaby
Susanna, directora de la Plataforma Aprofitem els Aliments, Ada Parellada, propietaria
del restaurant Semproniana, Gemma Barceld, del Departament d'I+D del restaurant
El Celler de Can Roca, | Diane Dodd presidenta de |'International Institute of
Gastronomy, Culture, Arts and Tourism. D'altra banda, a partir de les 6 de la tarda
tindra lloc al Castell de Calonge la conversa ‘Menja't el malbaratament’ a carrec de
Gaby Susanna i Ada Parellada. La jornada també comptara amb les intervencions de
I'alcalde de Calonge i Sant Antoni, Jordi Soler, i de la directora de la Catedra de
Gastronomia, Cultura i Turisme, Dolors Vidal.

RADIO CAPITAL
DOLORS VIDAL: “LA SOCIETAT HA EVOLUCIONAT I ELS HABITS ALIMENTARIS HAN QUEDAT ALTERATS"

19/09/2023

La catedra de Gastronomia, Cultura i Turisme de Calonge | Sant Antoni de la
Universitat de Girona organitza aguest dimecres 20 de setembre una jornada
dedicada al malbaratament alimentari a la Facultat de Turisme de Girona i, també, una
conversa, ‘Menja't el malbaratament’, al Castell de Calonge. Per parlar d'aquestes . i
jornades ens ha visitat la directora de la Catedra de Gastronomia, Cultura i Turisme Dolors Vidal: "La societat

: ) " ha evolucionat i els
de Calonge | Sant Antoni, Dolors Vidal. hiabits alimentaris han

quedat alterats"
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TV COSTA BRAVA

CALONGE ACULL UNA JORNADA CONTRA EL MALBARATAMENT ALIMENTARI

21/09/2023

El Castell de Calonge ha acollit una jornada amb la intencié de conscienciar sobre
l'impacte que t& el malbaratament alimentari tant en I'ambit

econdmic com social i mediambiental, amb la intervencid d'experts en gastronomia
com la xef i restauradora, Ada Parellada, |a directora de la "Plataforma Aprofitem els
Aliments", Gaby Susanna i la directora de la Catedra de Gastronomia, Cultura i
Turisme Calonge i Sant Antoni de la Universitat de Girona.

Calonge ha acollit una jornada dedicada a conscienciar sobre |'impacte que té el
malbaratament alimentari i com evitar-ho adoptant mesures, recuperant la cultura de
I'aprofitament, valorant el menjar i vetllant per un consum responsable.
Precisament, un dels factors que més impacte negatiu té a I'ecosistema és el
malbaratament d'aliments, fins al punt que, si llengar menjar fos un pais, seria el
tercer emissor més important de gasos d'efecte hivernacle, per darrere dels Estats
Units i la Xina.

Tambeé es descarten productes abans d'arribar a la comercialitzacid per no ser
rendible el seu cultiu, per no complir determinades exigéncies estétiques o bé per no
tenir comprador.

En conclusid, el malbaratament té repercussions molt negatives, no nomeés en 'ambit
econdmic, sind també en el social | mediambiental i, per tant, és essencial fomentar la
consciéncia i 'educacio, ja que es tracta d'una responsabilitat compartida que ens
afecta com a societat.

EL PUNT AVUI

s S

Calange scull una jornsta contra el malbaratament
alimentarl

PROP D'UN 40% DELS ALIMENTS QUE ES PRODUEIXEN NO ARRIBEN A SER CONSUMITS

ncia: 13480 Valoracid: 1124

20/09/2023

Prop d'un 40% dels aliments que es produeixen no arriben a ser consumits. Aixi ho
han denunciat professionals del sector gastronémic en una jornada

organitzada per la Catedra de Gastronomia, Cultura i Turisme (CGT) de la Universitat
de Girona i I'ajuntament de Calonge i Sant Antoni. Amb el malbaratament alimentari
com a fil conductor, la jornada ha conclos la necessitat de recuperar la cultura de
I'aprofitament, valorar el menjar i vetllar per un consum conscient i responsable.

Al mati, la Sala de Graus de |la Facultat de Turisme de la UdG ha acollit una taula
rodona en la qual hi han intervingut Gaby Susanna, directora de la Plataforma
Aprofitem els Aliments; Ada Parellada, restauradora i propietaria del restaurant
Semproniana de Barcelona; Gemma Barceld, del departament d'I+D d'El Celler de
Can Roca; Diane Dodd, presidenta de |'International Institute of Gastronomy,
Culture, Arts and Tourism (IGCAT) i Carmel Madol, Secretari de la Conselleria d'Accid
Climatica, Alimentacit | Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya. A la tarda, el
Castell de Calonge ha d'acollir la conversa "Menja't el malbaratament', a carrec de
Gaby Susanna i Ada Parellada.

L'experiéncia propia de cada ponent ha permes explicar quin és l'actual context del
malbaratament dels aliments, definit com un problema global gue ha anat creixent a
mesura que la societat ha anat evolucionant desordenant els seus habits alimentaris
a causa de |'acceleracio, la manca de temps i |a falta d'energia. 5'han enumerat també
multiples accions com a possibles solucions per minimitzar els efectes d'aguest
fenomen, que cal combatre a partir d'iniciatives i comportaments individuals i
col-lectius amb la finalitat de no malbaratar els aliments i, d'aguesta manera,
dignificar la vida senzilla i l'austeritat.

Aquest és el primer article gratuit d'aguest mes

- ELPUNTAVIR" “72500500

S ————

Prop d"un 40% dels aliments que es
produeixen no arriben a ser consumits
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EL PUNT AVUI
TOTHOM HAURIA DE PASSAR GANA

21/09/2023

uil r per i rir ey in r que triar per, posem-hi per exemple, r l'avorrime: ric | esperar &l r.
Quin plaer per als sentits obrir la nevera i no saber qué triar per, pos hi per e ple, matar I'avorriment gastric | esperar el sopa

A Girona, hi ha 38.354 persones, 235.191 a Catalunya i 1,2 milions a tot I'Estat, que, quan obren la nevera —si &s que en tenen-, nomeés
hi veuen teranyines. [ moltes d'aguestes persones sdn infants. Emprenya conéixer aguesta realitat | emprenya encara més saber que
quasi el 40% dels aliments que es produeixen no arriben a ser consumits, S'ha dit en una jornada organitzada per la Catedra de
Gastronomia, Cultura i Turisme (GCT) de la Universitat de Girona i I'Ajuntament de Calonge i Sant Antoni. Doncs, potser, tothom hauria
de passar gana uns guants dies. Segurament, arreglariem el problema rapidament.

Identificar-me . Si ja sou usuari verificat, us heu d'identificar.

Vull ser usuari verificat . Per escriure un comentari cal ser usuari verificat.

Nota: Per aportar comentaris al web és indispensable ser usuari verificat | acceptar les Normes de Participacid

FEDERACIO D'HOSTELERIA DE LES COMARQUES DE GIRONA
PROP D'UN 40% DELS ALIMENTS QUE ES PRODUEIXEN NO ARRIBEN A SER CONSUMITS

22/09/2023

El Punt. Prop d'un 40% dels aliments que es produeixen no arriben a ser consumits.
Aixi ho han denunciat professionals del sector gastrondomic en

una jornada organitzada per la Catedra de Gastronomia, Cultura i Turisme (CGT) de
la Universitat de Girona i I'ajuntament de Calonge i Sant Antoni. Amb el
malbaratament alimentari com a fil conductor, la jornada ha conclos la necessitat de
recuperar la cultura de I'aprofitament, valorar el menjar i vetllar per un consum
conscient i responsable.

Al mati, la Sala de Graus de la Facultat de Turisme de la UdG ha acollit una taula
rodona en la qual hi han intervingut Gaby Susanna, directora de la Plataforma
Aprofitemn els Aliments; Ada Parellada, restauradora | propietaria del restaurant
Semproniana de Barcelona; Gemma Barceld, del departament d'I+D d'El Celler de
Can Roca; Diane Dodd, presidenta de |'International Institute of Gastronomy,
Culture, Arts and Tourism (IGCAT) | Carmel Médaol, Secretari de la Conselleria d'Accia
Climatica, Alimentacio | Agenda Rural de la Generalitat de Catalunya. A la tarda, el
Castell de Calonge ha d'acollir la conversa ‘Menja't el malbaratament’, a carrec de
Gaby Susanna i Ada Parellada.

L'experiéncia prapia de cada ponent ha permés explicar quin és l'actual context del
malbaratament dels aliments, definit com un problema global que ha anat creixent a
mesura que la societat ha anat evolucionant desordenant els seus habits alimentaris
a causa de l'acceleracid, la manca de temps i la falta d'energia. 5'han enumerat també
multiples accions com a possibles solucions per minimitzar els efectes d'aquest
fenomen, que cal combatre a partir d'iniciatives i comportaments individuals i
col-lectius amb la finalitat de no malbaratar els aliments i, d'aguesta manera,
dignificar la vida senzilla i 'austeritat.
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Dolors Vidal: “La societat ha evolucionat i els habits alimentaris han quedat alterats”

La catedra de Gastronamia, Cultura | Turisme ce Calonge | Sant Antoni de |a Universitat de Girona
organitza aquest dimecres 20 de setembre una jornada dedicada al malbaratament alimentari a la
Facultat de Turisme de Girona i, també, una conversa, ‘Menja't el malbaratament’, al Castell de
Calonge. Per parlar d agquestes jornades ens ha visitat |a directora de |a Catedra de Gastronomia,
Cult... Ver mis
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Dolors Vidal: "La societat ha evelucionat | els habits alimentaris han quedat alterats”
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algunes de les accions necessines per combatre el malbaratament alimentari,
¥ Prop d'un 40% dels aliments que es produeixen no arriben a ser consumits.
Aquestes son algunes de les conclusions de la xerrada ‘Menja't el malbaratament’ que va tenir lloc
al castell de Calonge, amb la participacié de Gaby Susanna (Plataforma Aprofitem els Aliments),
Ada Parellada (Semproniana) i .. Vier mds
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Publicado por Carles Rosell @ - 1d - @

& La Citedra de Gastronomia, Cultura | Turisme Calonge | Sant Antoni de la Universitat de
sirona, ha organitzat una jornada per parlar del malbaratament alimentari, Primer amb una taula
rodona a la Sala de Graus de la Universitat de Girona - Facultat de Turisme | després, amb una
conversa al Castell de Calonge.

s Aliments; Ada Parellada
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del Restaurant Semproniana Gemma Barceld, del Celler Roca: Di. Ver mas
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La Catedra de Gastronomia, Cultura i Turisme Calonge | Sant Antoni, vinculada a la Universitat de
Girona, organitza demd dimecres una jornada dedicada al malbaratament alimentari, a partir de
lexpeniéncia de diferents professionals de la gastronomia. La jornada es dividird en dues sessions,
e mati i de tarda, que es faran respectivament a la Facultat de Turisme de |a UdG. i al castell de
Calonge,
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CONGRES GIROCAMPING - LLORET DE MAR

La Vanguardia:
https://www.lavanguardia.com/local/girona/20230928/9260453/els-campings-gironins-reqi

stren-augment-d-ocupacio-fora-temporada-consolida-desestacionalitzacio-sector.html

La Republica:
https://www.larepublica.cat/minut-a-minut/els-campings-gironins-registren-un-augment-
docupacio-fora-de-temporada-gue-consolida-la-desestacionalitzacio-del-sector/

Diari de Girona:
https://www.di

TV3:
https://www.ccma.cat/324/els-campings-gironins-registren-un-augment-docupacio-fora-

de-temporada-que-consolida-la-desestacionalitzacio-del-sector/noticia/3252453/

Els campings gironins registren un augment
d'ocupacié fora de temporada que consolida la
desestacionalitzacio del sector

ccma.cat
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DIARI DE GIRONA - DOLORS VIDAL - KLARA CHAZARRETA

SEMPRE, LA GUIA MICHELIN

- . .
Klara Chazarreta i Dolors Vidal

Klara Chazaerreta és estudiant del Master en Turisme Cultural de la Universitat de
Girona. Dolors Vidal és directora de |a Catedra de Gastronomia, Culturai Turisme

Calonge i Sant Antoni - Universitat de Girona

astronomia, patrimoni

i cuina estan intrinse-

camentvinculats en

un territori. Lafany del
turista per descobrir allb que és
autocton i autentic li suposa una
oportunitat d'inversio cultural.
El turista ha convertit la gastro-
nomia en una de les motivacions
més importants del viatge. El tu-
risme gastronomic o gastroturis-
me és un tipus d'activitat carac-
teritzada per l'experiencia de la
visitant vinculada a productes i
activitats relacionades amb l'ali-
mentacio, com a experiéncies
culinaries auténtiques, tradicio-
nals i/o innovadores (tal com és
descrita per 'Organitzacio Mun-
dial del Turisme).

Igual que el turisme cultural,
dirigit per l'auge de |'interés pa-
trimonial o heritage boom des
delsanys 80, l'interes per la gas-
fronomia experimenta un crei-
xement i es converteix en un fe-
nomen massiu, tantdes del punt
de vista social com mediatic. A
Espanya, especialment a Catalu-
nya, i de Girona d'una forma
molt particular, la relacié entre
gastronomia i turisme ha crescut
de forma qualitativament (la
UNESCO la considera com abé
intangible de la humanitat).

Lelevat nombre de restau-
rants guardonats amb les cele-
bres estrelles Michelin, mostren
uns xefs que no sols son el ma-
xim exponent de l'alta cuina en
I'hostaleria sind també actors
clauen el procés de desenvolu-
pament i evolucio de la gastro-
nomia, la ciencia de l'alimenta-
cio, les destinacions turistiques,
les economies regionals iliders
socials.

Aquests fenomens no serien
possibles sense l'aparicio de les
guies turistico-gastronomiques,

quedes delsinicis del segle XX
proporcionen coneixement a un
public cada vegada major: con-
tribueixen i han contribuit acti-
vament en la construccid de la
imatge de les destinacions turis-
tiques dels quals encara som he-
reus.

La Guia Michelin, és recone-
guda com la referéncia per als vi-
atgers que pretenen degustar la
versio meés autentica de la cuina
d'una regid i oferir bona infor-
macio dels establiments capda-
vanters en alta gastronomia. La
cuina es converteix en un motiu
per al pelegrinatgeila critica
gastronomica que acompanya a
les rutes tracades instaura un
discurs amb el qual «llegir» la
cuina.

Perd la seva funcié no queda
en el merament informatiu:
aquesta guia delnou segle porta
amb si un distintiu que ddéna
prestigi tant al fabricant com ala
fabrica; els converteixen en un
reclam atractiu per alsadeptesa
la cuinai promou el reconeixe-
mentilexploracio de les regions
lligades a ells. Aixo és el que di-
versos academics denominen
l'efecte Michelin: les dinamiques
mitjancant les quals en l'actuali-
tat la consolidacio de figures
com a grans xefs o conceptes de
restauracio trobenun buiten les
altes exposicions de la nostra
cultura, convertint-los al mateix
temps en atraccions turistiques

El turisme Michelin
produeix un efecte de
retroalimentacio entre els
restaurants de la regid

lligades al patrimoni cultural.

Tal com demostra la doctora
Natalia Daries, per als llocs on
es troben, elfet de considerar els
establiments de restauracio com
a destinacions turistiques per
dret propi repercuteix en la iden-
titat turistica de les regions; amb
aquest poder influenciador ad-
quirit aconsegueixen alterar el
paradigma del turisme existent
atraienta nous segments i revi-
vint arees del territori mitjancant
I'interés pel patrimoni gastrono-
mic.

Per al consumidor, com apun-
ta la doctora Sara Forgas, la mo-
tivacio gastronomica pot estar
tan relacionada amb laintencio
de degustar productes i elabora-
cions regionals en restaurants, fi-
res i mercats especialitzats com
amb el fet d’anar a menjar a un
restaurant d'estrella Michelin.
Mentre que per a molts turistes
la qualitat que s'ofereix en l'ofer-
ta gastronomica és una part im-
portant de l'experiencia, una al-
tra partdels viatgers tenen en
compte els beneficis emocionals
ino funcionals, com els valors
hedonics i socials que les visites
a aquesta mena d'establiments
reporten. En el seu article sobre
I'«Efecte Roca», basat en la influ-
encia del Celler de Can Rocaa
Girona, Forgas revela el perfil del
turisme Michelin a Catalunya: es
tracta d'un furisme de qualitat
que contribueix a la diversifica-
cid i proliferacio enl'oferta de
productes i serveis de gamma
alta amb valor afegit, alhora que
produeix un efecte de retroali-
mentacio entre els mateixos res-
taurants de laregio.

Les 17 estrelles dels 14 restau-
rants que representen el territori
de les comarques de Gironaen el
total de la Guia Michelin ens de-
mostrafins a quin punt el presti-
gi de la destinacio, la qualitat de
l'experienciaiel taindem innova-
cid-tradicio van lligats sobretota
una guia, la Michelin, i d'un ter-
ritori, el nostre, que ha rebut més
de 7.000.000 de visitants en el
quevadany.
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